
Broy ez le  pain  de  la v e i l le  pour en faire
de la chapelure .

Mélang ez les jaunes d'oeufs, la chape lure ,

le sucre , le sucre v anil lé, la levure, la

maizena.

Battre les b lancs en neige av ec la pincée

de sel e t les inc orporez dé l icatement au

mélang e .
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Sur une plaq ue sulfurisé disposez la pâte

en formant des ronds. Enfournez durant

10 min à 180°C.

USTENSILES
1 four
1 cu illère en bois   1 

fouet  ou robot
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Astuce anti-gaspi du mois
Cette  rece tte  est une  b ase  de  b iscuit e t peut ê tre  revisitée  avec autre chose  q ue  du chocolat   

e t même en  salé !

INGREDIENTS
25 g r  de  chape lure  de pain   

25 g r  de maizena

25 g r  de sucre

2 oeufs

1/2 sachet de  lev ure  ch imiq ue   

1 sachet de  sucre v anil lé

100 g r  de  chocolat noir   

Confi ture

Laissez les b iscuits re froidir puis é talez de

la c onfi ture sur chacun et laissez reposer

1h au réfr ig érateur.

F ai tes fondre le chocolat e t nappez v os

b iscuits e t laissez re froidir au

ré fr ig érateur.
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Préparation	
20	min

Cuisson	
10	min

Pims

PRÉPARATION


