
Broyez  le p a in de la veille p our en fa ire  
de la cha p elure.

Prépa rat ion du brownie : méla ngez le
chocola t fondu, le beurre, le sucre.

Incorp orez les oeufs et la chapelure.

Versez  la p rép a ration dans un moule à   
gâ t eau.
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Prépa rat ion cookie : méla ngez le beurre,
le sucre et l'oeuf au fouet. Pu is ajoutez la

chap elure et la levure chimique et
méla ngez .

A j outez la p â te à cookies sur le brownie 
et   enfournez  durant 2 0 min à  180°C.
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USTENSILES
1 cu illère en bois

1 four

1 moule à gâ t ea u

Crumble
r

06 45 25 87 92

contact@crumbler.f rwww.crumbler.f r

INGREDIENTS
Br ow ni e :

75 gr de cha pel ur e de pa i n  

2 oeufs

75 gr de beur r e mou  

125 gr de chocol a t   

125 gr de s ucr e

Cooki e :

165 gr de cha pel ur e

1 c. à ca fé de l evur e chi mi que  

135 gr de s ucr e

1 2 0  gr de beur r e  

1 oeuf

1 0 0  gr de pépi tes  de chocol a t

Astuce anti-gaspi du mois
Vérif iez  cha que sema ine les da t es  de p éremp t ion de vos  p roduits  et  ra ngez  les su iva nt  
ces dates (les plus courtes devant). Pet it  ra p p el :

D LC =  D a t e L imit e de Consomma t ion :  à  j et er une fois  cet t e da t e dép a ssée

D D M = D a t e de D ura bilit é Minima le :  on p eut  t out  à  fa it  consommer ces  p roduit s  
même qua nd elle es t  dép a ssée,  a ucun risque p our la  sa nt é !

Vérif iez  à l'aide d 'un couteau que le
gâ t eau  es t t endre.

PRÉPARATION

Brookies
maison

Préparation	
20	min

Cuisson	
20	min

crumbler


