Merveilles
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Préparation Cuisson
5 min 20 min

PREPARATION

INGREDIENTS

) O 1 Broyez le pain de laveille pour en faire
*+ 230 grdechapelure de pain
de la chapelure

2 oeufs
02 Versez tous les ingrédients dans un
* 60 grde beurre mou méme saladier, pétrissez la pate afin

* 1lc.asoupe de sucre vanillé d'obtenir une boule bienhomogeéne.

* lc.asoupederhum 03 Laissez reposer la pate durant 2h au

* lc.a soupe de fleurd'oranger réfrigérateur.

. Sucre & saupoudrer 04 Etalez la pate finement a l'aide d’un
rouleau a patisserie puis découpez des

losanges.

05 Utilisez une poele ou une friteuse,

plongez dans l'huile les merveilles

USTENSILES

* 1poéle oufriteuse (dorées).

jusqu'a ce qu'elles soient bien colorées

. ) 06 Placez ensuite lesmerveilles sur un
* 1cuillere enbois

papier absorbant et saupoudrer de

* lrouleau apatisserie sucre.

Astuce anti-gaspi du mois

Réutilisez votre marc de caféen gommage, engrais ou désodorisant.
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