QUATRE QUART
CRUMBLER

B S & 220
T I RECETTES 4 ﬁ
CRUMBLE N\ \

7
Préparation Cuisson
10 min 30 min
INGREDIENTS PREPARATION
(pour 1 cake pour é personnes
a 80% de chapelure) e Rédliser la chapelure de pain grillé grace au
petit tamis 3 mm du Crumbler.
Pour la pate :

e Battre les ceufs, puis y incorporer le sucre, la
farine, la chapelure de pain, la levure, le sel et
e 28 g de farine le beurre fondu.

e 112 g de chapelure fine de pain

e 3 ceufs . .
e Pour gjouter une saveur en plus, ajouter la

* 140 g de sucre vanille, le rhum ou des zestes de citron.

e 140 g de beurre
e Beurrer ef fariner le moule.

e 4 gdelevure chimique
¢ 1 pincée de sel * Enfourner pendant 30 min a 180°C.

) Vous pouvez également réaliser le quatre quart
Pour le parfum au choix : avec 30 % de chapelure Crumbler :
e | c.a.c de vanille
e 42 g de chapelure de pain

e [ c.asderhum e 98 gde farine

e ] citron
La chapelure aura moins d'impact sur la

granularité du cake, elle apportera simplement un
petit goUt en plus a la recette.
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CRUMBLER

Il My a plus de pain & perdre !
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