LE COOKIE SALE

PROCEDE

a Faire fondre le beurre et ajouter le sel.

0 Ajouter les ceufs et mélanger.

INGREDIENTS 0 Ajouter la poudre de Crumbler, la poudre d‘amandes,
(Pour 11 piéces de 40 g cru) les jaunes d'ceufs, le sel puis mélanger.
. _____________________________________________________|
Appareil o Ajouter le parmesan et le gruyére puis ajouter le poivre,
- 160g la muscade et le piment de Cayenne.
Sel 5 - . .
f L G Réaliser soit des boules de 60 g ou un boudin de 600 g
(EUfs 209 (& bloguer au froid avant la découpe) a diviser ensuite en 10 piéces.
Jounes d'eeufs 20g
Poudre Crumbler 1509 G Cuisson @ 150°C pendant 13 min, les aplatir si besoin
Poudre d’amandes 80g et poursuivre la cuisson encore 3 min.
Parmesan 20¢
Gruyere 20¢
Poivre 1g
Muscade g

Piment de Cayenne 1g




Prix de revient piece ...
Prix de vente piece H.T. ... 1,05€
Marge brute ... 72%




