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Pour 2 beaux cookies (ou plus de petits cookies)

Ingrédients :
o Poudre de pain : 30g (= 3 cas)
o Sucre : 20g (= 1 cas)
o œuf battu : 10g (= 1 cas)
o beurre : 20g
o pépites de chocolat : 10g (= 1 cas)

Matériel :
o 1 feuille de papier sulfurisé
o 1 bol
o 1 mixeur

1. Broyer le pain sec ou encore mou au mixeur (au choix
finement ou grossièrement)

2. Verser dans un bol : la poudre de pain, le sucre, l’œuf battu,
les pépites de chocolat et mélanger

3. Ajouter le beurre et malaxer jusqu’à obtention d’une pâte
homogène

4. Façonner les cookies à la taille voulue et les déposer sur une
plaque recouverte de papier sulfurisé

5. Cuire 12 minutes au four à 180°C

Astuce : cette recette est une base de biscuit et peut être revisitée avec
autre chose que du chocolat et même en salé !

Crumbler

cas = cuillère à soupe


